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Barbera del Monferrato D.O.C.

Colore/Tipologia:
rosso intenso, fermo.

Zona di produzione:
Vinchio (AT).

Vitigno:
100% Barbera (prodotto da viti vecchie con diradamento).

Gradazione alcolica:
13% vol.

Vinificazione:
vinificazione attenta e controllata in botti di cemento vetrificato.

Profumo:
intenso.

Sapore:
asciutto con retrogusto amarognolo.

Abbinamenti/Affinità gastronomiche:
ideale per arrosti, selvaggina e tutta la cucina tradizionale.

Temperatura di degustazione:
temperatura ambiente.

PEROCCHIO FRANCO - Via Saborello, 3 - 12040 - Vaglio Serra (AT)
Tel. e Fax: +39 0141 732113 - Email: info@perocchiovini.com - www.perocchiovini.com 

P.IVA: 00886600055

mailto:info@perocchiovini.com
http://www.perocchiovini.com/
http://www.perocchiovini.com/
http://www.perocchiovini.com/
mailto:info@perocchiovini.com
mailto:info@perocchiovini.com
mailto:info@perocchiovini.com
http://www.perocchiovini.com/
http://www.perocchiovini.com/
http://www.perocchiovini.com/
mailto:info@perocchiovini.com
mailto:info@perocchiovini.com

	
Barbera del Monferrato D.O.C.

