PEROCCHIO

PEROCCHIO FRANCO
Via Saborello, 3
12040 - Vaglio Serra (AT)
Tel e Fax: +39 0141 732113

info@perocchiovini.com - www.perocchiovini.com

Piemonte Cortese D.O.C.

Colore/Tipologia:
giallo paglierino con riflessi verdognoli, leggermente frizzante.

Zona di produzione:
Vinchio (AT).

Vitigno:
100% Cortese.

Gradazione alcolica:
11% vol.

Vinificazione:
vinificazione tradizionale.

Profumo:
lieve e costante con ricordo di fieno fresco e fiori di ciliegio.

Sapore:
asciutto, fresco.

Abbinamenti/Affinita gastronomiche:
ideale per aperitivi, perfetto su tutti i piatti della cucina
marinara.

Temperatura di degustazione:
fresco.
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